Business im
Biergarten

Im Sommer lasst sich ein Teil der Besprechungen
in die Gartenwirtschaft verlegen. Drel
Ortstermine in Berlin, Hamburg und Munchen.

er hufeisenformige Dorfplatz ist mit Kopf-
D steinen gepflastert und gesdumt von statt-

lichen neo-klassizistischen Hiusern. Mit-
tendrin steht die kleine Kirche. Eine alte Pumpe
und Gaslaternen ergiinzen das Dekor. Wie selbst-
verstindlich gehdrt zum Ensemble eine Garten-
wirtschaft mit Terrasse: ,,Der alte Dorfkrug".

Wir sind in Litbars, einem Ortsteil des Berliner
Bezirks Reinickendorf im Norden der Haupt-
stadt. Nur rund eine halbe Stunde von der geschiif-
tigen Aufgeregtheit der Metropole ent- ;-
fernt. Doch hier sieht es schon auf den
ersten Blick nach Labsal fiir die Seele
und appetitanregender Atmosphire
aus - ein idealer Platz, um mit Ge

- Berlin

Gastlich

Swww . labsaal.de

Brennnessel diirfte gleich hinterm Haus wach-
sen. Als Nachtisch gibt es Apfelstrudel Hausma-
cher Art oder gebackenen Topfen-Kokosstrudel
mit glasierter Banane, Ananas-Ingwer-Granité
und marmoriertem Schokoladenschaum.

Das allerbeste Dessert aber ist eine kleine Wan-
derung durch Dorf und Umgebung. Zu bewun-
dern sind die Kirche vom Ende des 18. Jahrhun-
derts und eine Schilfhiitte, die den Behausungen
vor 750 Jahren nachgebaut ist. Wo das alte Anger-
dorf in Weiden und Felder tibergeht,
stehen Pferde und Schafe. Der DDR-
. Kolonnenweg aus den Zeiten, in denen

Liibars am Ende der West-Berliner
Welt lag, ist zur friedlichen Wander-

schiftspartnern, Mitarbeitern oder Be  Hamburg piste durch die Auenlandschaft mit

werbern entspannt und unbeobachtet www.hotel- Wiesen und Weihern, Schilf und Bir-

zu plaudern, Vertriige anzubahnen  Wwindmuellerde — ° ken geworden.

oder sich vielleicht nur einmal den Ar - Miinchen  Der Hauptstadt der Republik steht

ger vom Hals zu reden. “www.truderinger | deren noch immer heimliche Haupt-
Am griinen Rand der Stadt lasst sich wirtshaus.de ¢ stadt nicht nach. Zum mindesten nicht

trefflich tafeln - und auch manches be-
hutsam servieren, was sonst auf keinen Konfe-
renztisch kiime. Der Dorfkrug in Liibars ist solch
ein Platz, wo aus einem unsiiglichen Arbeitsessen
ein Vergniigen wird, schon weil kein ,Business
Lunch* auf der Karte zu entdecken istund anden
Tischen nebenan kein Promi oder Wirtschafts-
miichtiger sitzt. Niemand hammert in seinen Lap-
top, und kaum ein Handy klingelt.

Die Kiiche, die im Dorfkrug geboten wird, ist
eine angenchme Mischung aus Bodenstindigkeit
und gemiRigter Moderne. Da lief3e sich als Siipp-
chen vorweg eine geeiste, leicht gelierte Ochsen-
Essenz nehmen. Wer es beim Hauptgericht gern
deftig berlinerisch mag, der kann sich an hausge-
machter Eisbeinsiilze mit Bratkartoffeln und Re-
mouladen-Sauce delektieren.

Zum Sommer-Kreativ-Angebot zihlt gebrate-
ner Kabeljau mit Blutwurst, frittierter Brennnes-
sel und Zwiebel-Rosmarin-Marmelade. Die

- in puncto Gartenwirtschaft. Dutzende
Biergiirten sorgen fiir den entsprechenden Ruf

Miinchens: viel Lirm, Alkohol und Musik. Oder

chic und szenig - jedenfalls mehr fiir Bussi-Bussi

geeignet als fiir Business.

Eine schéne Ausnahme ist ,’s Truderinger
Wirtshaus®, dessen Schreibweise schon bajuwari-
sche Originalitiit apostrophiert. Das Lokal mit gro-
flem Garten liegt im Osten der Stadt und ist von
deren Mitte in 20 bis 30 Minuten per S$- und
U-Bahn mindestens ebenso schnell zu erreichen
wie mit dem PKW. Noch niiher als zur City ist es
zur neuen Messestadt.

Drinnen ist das Wirtshaus sorgfiltig restau-
rierte Erinnerung an vergangene Zeiten. Hol-
zerne Wandverkleidung, gusseiserne Stiitzsiule,
Parkettboden und schlichte Tische repriisentic-
ren Gaststittenkultur im Jugendstil. Draufien sit-
zen die Giste unter schattigen Biiumen - nicht zu
eng aufeinander, dass man ins Gedringe kiime.



Die Gastronomie bietet Hausmanns-
kost wie Adaptionen der internationa-
len, vor allem mediterranen Kiiche. Die
Speisekarte ist bereits bei der Lektiire
ein Genuss. In ,Trudes Leibspeisblad’l*
finden sich ,zwoa Stiick zart gegrillte
Kalbfleischpflanzerl mit dunkler Sof¥’
am scharfen Senfdazua und am Gadoffe-
Endiviensalat. Der Kommentar wird
gleich mitgeliefert: ,Da ziagt’s dir
d’Schuah aus!!”

Als ,Oiwei Schmankerl“ gibt es den
»Schweinsbrod’n mit Krust'n“ oder fir
Vegetarier ofenfrische ,Gmiaslasagne®.
Die Saltimbocca von der Hiihnchen-
brust springt frischweg ins Italienische.

Versteht sich, dass das Bierangebot
reichhaltig ist und allerlei Spezialititen
aufweist. Etwa den Ursud, der laut Fla-
schen-Etikett die ,,Erinnerung an die Lei-
den der Zivilbevélkerung nach der
Schlacht von Hohenlinden“ aufrechter-
hilt. Man muss dariiber nicht in ge-
schiftsschidigendes Griibeln verfallen,
Die Bataille fand bereits statt zu napoleo-
nischen Zeiten.

& Anders als die rustikaleren Miinchner
mit ihrer Biergarten-Erfahrung zieht es
die dezenten Hamburger Geschiftsleute
auf der Suche nach kreativer Stille im
Griinen schon mal weiter tiber die Stadt-
grenzen hinaus. Sie fahren zum Beispiel
ins Alte Land nach Steinkirchen, ganz in

der Nihe der Fiihre zwischen Schulau

und Liihe. , Achter de Kark®, also gleich

hinter der Kirche, liegt der reetgedeckte

Gasthu%—r niiller”, Uber 250 Jahre

hat das Fachwerkhaus auf dem Buckel.

Drin ist ein Lokal, das mit hanseatischem

Understatement als ,gediegen” bezeich-
net werden darf. Speisen lisst sich so gut,

dass sogar schon der ,Michelin® vom

Windmiiller Notiz genommen hat.

Vegetarier miissen sich allerdings mit
einer klaren Ansage der Gastronomen an-
freunden. Die verkiinden nidmlich: ,Wir
mégen gern Rindfleisch essen, weil wir
wissen, was die Tiere gefressen haben,
da sie auf unseren eigenen Weiden le-
ben” Die Prachtstiicke sind Galloway-
Rinder, die sich als Carpaccio mit Parme-
san auf Olrauke und Aioli in der Karte fin-
den. Oder als Brasato, einem in Rotwein
eingelegten und geschmorten Braten.

Wem vor oder nach Tisch nach ande-
rer als Ess-Kultur der Sinn steht, bewun-
dert die Kirche St. Martin et Nicolai mit
einem Instrument des berithmten Orgel-
bauers Arp Schnitger. Oder er macht ei-
nen Spaziergang an der Lithe, die von der
Hogendiek-Briicke tiberspannt wird. Ein
Bild, gemalt wie von van Gogh.

Und wer dann bei den Geschiiftspart-
nern ein bisschen punkten mdchte,
kennt die aktuellen Héchstpreise fiir den
Niederlinder. Bolke Behrens






