Sehr geehrter Gast!

Unsere Meni- und Blffetvorschlage sollen Ihnen lediglich als Anregung dienen.

Sie sind nach den Jahreszeiten gestaltet und kénnen auch zum Teil nur zu den
angegebenen Zeitpunkten angeboten werden, da sie aus frischen, saisonalen Produkten
zubereitet werden.

Selbstverstandlich kénnen Sie die Menlibestandteile individuell untereinander tauschen,
so es die Jahreszeit zulasst; und flir Ihre eigenen Ideen stehen wir IThnen natirlich
jederzeit zur Verfliigung.

Die Preise kénnen nach Tagesangebot variieren und sich auch durch das Tauschen von
Mentlbestandteilen andern.

Um beste Qualitat garantieren zu kénnen, bitten wir Sie um Verstandnis, dass wir
spezielle Menils nur bei Veranstaltungen ab 15 Personen zubereiten kénnen.

Meniivorschlage

Kartoffel-Lauchsuppe mit Krautern und Croutons

Geflllte Hahnchenbrust mit jungem Gemise, PilzsoBe und bunten Nudeln
WeiBes Mohnmousse auf Rhabarbersee

3 Gange € 30,-

Hausgebeizter Lachs mit Rosti auf einem Salatnest
Perlhuhnbrust mit Salbei gebraten auf OrangensoBe
Frihlingsgemuse und Gnocchi

Apfelstrudel mit Vanilleeis

3 Gange € 32,-

Rdémersalat mit Mandeldressing und Croutons
Lammkotelette auf Paprikagemiise mit Kartoffelgratin
Honig-Mohnparfait auf Obstsalat

3 Gange € 34,-

Currycreme mit Hihnerfleisch

Kalbsfilet im Speckwickel auf Pilzrahm mit jungem Gemiise und Rosti
Apfel-Mandelpudding auf Beerensee

3 Gange € 37,-

Pfifferlingrahmsuppe

Lammcarré in Krduterkruste mit Keniabohnen,
Blattspinat & Rosmarinkartoffeln

WeiBes Schokoladenmousse mit Friichten

3 Gange € 37,-

Geeiste Gurken-Buttermilchsuppe mit Nordseekrabben

Maishahnchen mit Pak-Choi-Kohl oder Trauben-Lauchgemiise & Basmatireis
Panna Cotta im Erdbeerrand

3 Gdnge € 37,50

Rapunzelsalat mit Rotbarbenfilet und Pestodressing
Hirschriickenmedaillons auf Orangen-Karottengemise
mit Kirschrotkohl & Kartoffelplatzchen

Hausgemachtes Mohneis mit gedlinsteten Cassisfeigen
3 Gdnge € 39,50

Provenzalische Fischsuppe

Feldsalat mit Tomaten-Parmesan-Crostini

Maishahnchenbrust auf Orangen-Karotten-Gemiise
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dazu Kartoffelplatzchen
Dessertvariation
4 Gange € 32,-

Rucola mit Parmesan und Croutons
Klare Tomatenbouillon mit Griesnocken
Lammbraten mit Krauterjus

Bohnen und Kartoffelgratin

WeiBes Minzmousse auf Beerensol3e

4 Gange € 32,50

Tomaten-Mozzarella mit Basilikum

Kraftbriihe vom Galloway mit Pfannkuchenstreifen
Geflllte Poulardenbrust auf CalvadossoBe

mit buntem Gemise & Pellkartoffeln

Hausgemachtes Quarkeis auf Blaubeer-Orangensalat
4 Gange €42,

Kaiserschoten-Cremesilippchen mit Perlhuhnstreifen
Blattsalate mit Windmotillerdressing

Rosa gebratene Entenbrust auf Maracuja-Karottengemise &
Kartoffelplatzchen

Erdbeeren ,Romanow" mit griinem Pfeffer und Wodkasahne
4 Gange €42,-

Crespelle mit Spinat und Graved Lachs

Kerbelrahmslippchen mit Nordseekrabben

Sauerbraten vom Galloway mit Pflaumen, Wokgemiuse und Kartoffelkl6Bchen
Brombeeren und Mango auf Riesling-Sabayon

4 Gange € 42,50

Rucolasalat mit Parmesan, Pinienkernen und Croutons
Gaspacho, geeiste Tomatensuppe mit Parmaschinken
Bliedersdorfer Spargel, Altlander Katenschinken,
Sauce Hollandaise & Butter, dazu neue Kartoffeln
Crépe Suzette mit frischen Erdbeeren

4 Gange € 44,-

Fischmedaillons auf roten Linsen mit Rucolasalat
Tomatenessenz mit Schnittlauch-Griesnocken

Lammricken auf Minzjus mit jungem Gemise & Kartoffelgratin
Rosmarineis auf heiBen Pflaumen

4 Gange € 45,50

Rucolasalat mit Parmesan, Parmaschinkenstreifen & Croutons
Rote-Bete-Suppe mit Apfelspalten & Krauterschmand

SteinbeiBerfilet in Pinien-Krauterkruste auf Blattspinat

Barbarie Entenbrust auf OrangensoBe mit jungem Gemiise & Mandelballchen
Rhabarber-Erdbeerkompott mit Vanilleeis in der Hippenbllite serviert

5 Gange €47,-
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Biiffet ,,Altes Land"
Rinderbouillon mit Gemlise, Eierstich & Fleischkl6Bchen

Bunte Salatschiissel mit Croutons & WindmdllersoBe
Gemiuse-Tomaten-Terrine

Rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoBe
Hausgebeizter Graved Lachs mit Honig-Senf-SoBe
Heringsfilet auf Apfel-Zwiebel-Schmand
Kaseauswahl mit Friichtesenf

Brot & Butter, Partybrétchen

Krustenbraten mit Rostkartoffeln

Putengeschnetzeltes in Champignonrahm

Tagliatelle al Pesto & Tomatenwdirfel

Buntes Gemise

Verschiedene gebratene Fischfilets (- des Tages) auf Blattspinat & Reis

Rote Griitze mit VanillesoBe oder Altlander Apfelgritze
Altlander Butterkuchen
Frichtecreme

€ 30,-

Windmiillers Paradieschen
Suppe nach Wahl und Jahreszeit

Antipasti von Auberginen, Zucchini, Paprika, Karotten, Champignons, Austernpilzen
Rucola mit Parmesan, Cherrytomaten & Balsamico-Vinaigrette

Tomate Mozzarella

Rinderfilet-Carpaccio auf Aioli und Parmesankase

Mit Honig geraucherter Schweineriicken auf Melone

Graved Lachs, Crespelle vom Raucherlachs

Terrine von der Raucherforelle & vom Hummer

Kaseauswahl auf dem Brett, Trauben, Grissini, Friichtesenf

Brot & Butter, Partysonne und Brotchen

Roastbeef warm

Schweinefilet im Ganzen

Ganzer pochierter Lachs im Gemusebett (30 Portionen)

Gebratenes Fischfilet auf Balsamico-Ratatouille

Feines Gemilse, Gemiise-Tagliatelle, Kartoffelgratin, Laugen-Semmel-Knddel,
Gebratene Waldzwerge in Rahm

Sumirati (fast ein Tiramisu)

WeiBes Kaffee-Mousse mit Mandel-Kirsch-Kompott
Exotischer Obstsalat

Zweierlei Parfait mit Erdbeer-Basilikum-Sabayone

€ 40,50
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Im , Paradieschen™ kiimmert sich das Windmdillerteam noch intensiver um Ihr leibliches
Wohl und das heiBt: Vor Ort wird der Braten tranchiert, Scampi werden zubereitet, das
Buffet gepflegt

GenieBen ist (k)eine Kunst
Verschiedene Fingerfood
Provenzalische Fischsuppe mit Aioli

Pralinen von der Ganseleber im Schoko-Balsamico-Mantel

Vitello Tonnato

Antipasti von Auberginen, Zucchini, Paprika, Karotten, Champignons, Austernpilzen
Geraucherte Entenbrust auf Walnuss- Orangen- Salat

mit Creme fraiche

Parmaschinken auf Melone

Sateh-SpieBe von der Hdhnchenbrust & vom Rind mit Erdnussmarinade
Carpaccio (vom Schwertfisch & Rind) mit Aioli und Rucola
Verschiedene Raucherfische mit Honig-Senf-SoBe & Sahnemeerrettich
Terrine von Raucherforellen mit Hummer

Husumer Kasevariation, Trauben und Nisse

Brot & Butter

Aufgeschnittenes zartes Rinderfilet

Kalbsragout mit Blatterteigpastete

Lammcarré mit Kenia-Bohnen

Scampipfanne mit Tomaten-Pesto-Gemiise

Kleine SpieBe von Edelfischen in RieslingsoB3e
Dazu:

Wokgemise, Tagliatelle, Mallorquinische Kartoffeln,
Kartoffelgratin, Roter Reis

Joghurt- Limonen- Mousse

Kleine FruchtspieBe in Tempurateig
Amarettini-Mousse

Batida de Coco Tiramisu
Blutorangen-Parfait mit BlaubeersofB3e
Hausgebackenen Kuchen Ihrer Wahl

€ 50,50

Der Braten wird vor Ort tranchiert, Scampi werden frisch zubereitet
und das Biffet gepflegt.

Deutsch-Mediterrane Schlemmerei
Tomatenconsommeé mit Griesnocken & Basilikum

Antipasti von Auberginen, Zucchini, Champignons

Tomate Mozzarella mit Basilikum

Geraucherte Hahnchenbrust auf Apfel-Lauch-Dip

Parmaschinken mit Melone

Gerducherte Fischauswahl mit Sahnemeerrettich & Honig-Senf-Dill-SoBe
Italienische Kaseauswabhl
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Brot & Butter, Partybrétchen

Schweinefilet auf Calvados-TraubensoBe

Bechamelkartoffeln

.Brasato" in Rotwein geschmorter Rinderbraten mit feinem Gemiuse
Rosmarinkartoffeln

Gebackene FischspieBe mit Wokgemiise

Tagliatelle all’ Oglio

Zweierlei Mousse au Chocolat
Frische Frichte
Stracciatella- Parfait mit Rumkirschen

€ 35,50
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